
OFERTA BIZNESOWA
MENU KOLACJA UROCZYSTA 

SERWOWANA



Oferta I 195,00 pln/os.

PRZYSTAWKA:

• Zupa krem pietruszkowo selerowy, grzanki, chips z bekonu, prażony 
migdał, groszek czepny

DANIE GŁÓWNE:

• Polędwiczka wieprzowa w bekonie, puree z ziemniaka i musztardy 
francuskiej, ragout z borowika, liście sałat sezonowych  

DESER:

• Szarlotka, bita śmietana, mięta

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE:

• Asortyment wędlin, kiełbasa, kabanosy

• Asortyment serów mieszanych, orzechy, winogrono

• Pasztet, konfitura z żurawiny

• Śledź w oleju

• Sałatka capreze

• Sałatka jarzynowa

SEKCJA SAŁATKOWA:

• selekcja sałat i serów sałatkowych

• warzywa sezonowe krojone

• pikle i marynaty

• sosy i dipy sałatkowe

• Smalec, cięta cebula

• Ogórki kiszone

• Pieczywo, masło

DANIA CIEPŁE W BUFECIE PODAWANE O GODZ. 21:30

/PODAWANE JEDNORAZOWO, DO WYCZERPANIA/

• Bogracz z warzywami i wędzoną papryką, pieczywo

BUFET KAWOWY:

• Kawa, herbata

• Woda mineralna (niegazowana) serwowana w dzbankach



Oferta II 195,00 pln/os.

PRZYSTAWKA:

• Zupa krem borowikowy, grzanki, oliwa truflowa, groszek czepny

DANIE GŁÓWNE:

• Polędwica z łososia, puree z ziemniaka, parmezanu i ciętej bazylii,                                    
potrawka z zielonego groszku i chorizo

DESER:

• Sernik, owoce leśne, bita śmietana

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE:

• Asortyment wędlin, kiełbasa, kabanosy

• Asortyment serów mieszanych, orzechy, winogrono

• Pasztet, konfitura z żurawiny

• Śledź w oleju

• Sałatka capreze

• Sałatka jarzynowa

SEKCJA SAŁATKOWA:

• -selekcja sałat i serów sałatkowych

• - warzywa sezonowe krojone

• - pikle i marynaty

• - sosy i dipy sałatkowe

• Smalec, cięta cebula

• Ogórki kiszone

• Pieczywo, masło

DANIA CIEPŁE W BUFECIE PODAWANE O GODZ. 21:30

/ PODAWANE JEDNORAZOWO, DO WYCZERPANIA/

• Zupa gulaszowa z warzywami i rozmarynem, pieczywo

BUFET KAWOWY:

• Kawa, herbata

• Woda mineralna (niegazowana) serwowana w dzbankach



Oferta 230,00 pln/os.
PRZYSTAWKA:

• Terrina z białej ryby, szynka szwarcwaldzka, sos kaparowy z piklami, tost 
żytni

ZUPA:
• Krem z salsefii z mlekiem kokosowym z otartą limonką, grzanki, groszek 

czepny

DANIE GŁÓWNE:
• Tymiankowy kurczak sous vide, puree z ziemniaka i bazylii ,potrawka z 

zielonego groszku i chorizo aromatyzowana gorgonzolą, puder z 
orzecha ziemnego

DESER:
• Sernik, owoce leśne, bita śmietana

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE:
• Asortyment wędlin, kiełbasa, kabanosy

• Asortyment serów mieszanych, orzechy, winogrono

• Pasztet, konfitura z żurawiny

• Śledź w oleju

• Sałatka capreze

• Sałatka jarzynowa

SEKCJA SAŁATKOWA:
• -selekcja sałat i serów sałatkowych

• - warzywa sezonowe krojone

• - pikle i marynaty

• - sosy i dipy sałatkowe

• Smalec, cięta cebula

• Ogórki kiszone

• Pieczywo, masło

DANIA CIEPŁE W BUFECIE PODAWANE O GODZ. 21:30
/ PODAWANE JEDNORAZOWO, DO WYCZERPANIA/

• Zupa gulaszowa z warzywami i rozmarynem, pieczywo

BUFET KAWOWY:
• Kawa, herbata

• Woda mineralna (niegazowana) serwowana w dzbankach

• Paleta owoców sezonowych



Oferta 75,00 pln/os.

PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE:

• Asortyment wędlin, kiełbasa, kabanosy

• Asortyment serów mieszanych, orzechy, winogrono

• Pasztet, konfitura z żurawiny

• Śledź w oleju

• Sałatka capreze

• Sałatka jarzynowa

SEKCJA SAŁATKOWA:
• -selekcja sałat i serów sałatkowych

• - warzywa sezonowe krojone

• - pikle i marynaty

• - sosy i dipy sałatkowe

• Smalec, cięta cebula

• Ogórki kiszone

• Pieczywo, masło


