
 

 

 

 

UROCZYSTE KOL ACJE SERWOWANE Z ZIMNYM 

BUFETEM  
 

ZESTAW I  ZESTAW II  

 

Terrina z ğososia 

Francuska zupa cebulowa 

Sakiewka z indyka z farszem orzechowo 

warzywnym w sosie prowansalskim z 

makaronem farfalle 

Panna cota z sosem malinowym 

Bufet zimny 

Sağata zielona z marynatami 

Paszteciki 

Deska ser·w i wňdlin naturalnych 

Jajka faszerowane pastŃ z kaparami 

Ryba na 2 sposoby 

Placuszki na sğodko 

Ciasto domowe  

 

 

 

Oscypek grillowany z ŨurawinŃ 

KwaŜnica po zb·jecku 

Placek po zb·jnicku 

Lody z owocami 

Bufet zimny 

Sağatka z tuŒczykiem 

Paszteciki z ciasta francuskiego z nadzieniem 

Deska ser·w 

Deska wňdlin 

NaleŜniki nadziewane pastŃ pomidorowŃ, 

sağatŃ, salami 

Terrina 

Pieczywo 

Tradycyjna sağatka jarzynowa  

Galaretki 

Mus pianka z owocami lub czekoladŃ 

 

Cena 85,00 PLN/osoba 

 
Cena 110,00 PLN/osoba 

 

 

 

Proponujemy karafkň wina czerwonego lub biağego w cenie 30zğ/0,75L 

ZESTAW III  

Koktajl z krewetek z awokado 

Zupa szefa 

Polňdwiczki w sosie kurkowym 

Sorbet cytrynowy 

Tagliatelle z ğososiem w sosie Ŝmietanowym 

Tiramisu 

Zimny bufet 

Sağatka z szynkŃ parmeŒskŃ 

R·Ũa ğososiowa na rucoli 

Terrina z ğososia 

Gulasz z dziczyznŃ 

Tarta z warzywami 

Deski ser·w i wňdlin 

Koreczki 

Tortille 

Ryba po grecku 

Tort mascarpone Olivia 

 
Cena 160,00 PLN/osoba 



 

 

 

 

 

 

LUNCHE I KOLACJE W FORMIE BUFETU  
 

 

 

 

 

ZESTAW I  ZESTAW II  

 

Zupa ros·ğ z makaronem 

Filet z kurczaka ze szpinakiem w sosie 

serowym z ryŨem 

Tarta warzywna zapiekana z serem 

boloŒskim 

Sur·wka z biağej kapusty 

Szarlotka z lodami 

 

 

Krem z brokuğ·w z grzankami 

PieczeŒ woğowa w sosie wğasnym z kaszŃ 

gryczanŃ 

Canneloni serowe 

Warzywa gotowane na parze z bazyliŃ 

Mus z owocami  

 

 

Cena 50,00 PLN 

 
Cena 55,00 PLN 

 

ZESTAW III  ZESTAW IV  

 

 

Krem z zielonego groszku z dodatkami 

Schab pieczony w sosie cebulowym z 

ziemniakami 

ĞosoŜ w sosie cytrynowym z ryŨem 

Sağata lodowa z vinegret 

Pana cotta z sosem czekoladowym 

 

 

Consome pomidorowe 

Krem marchewkowy z groszkiem ptysiowym 

Karczek grillowany z pieczonymi 

ziemniaczkami 

Sandacz pieczony ze szpinakiem 

Ziemniaki puree 

Tajski makaron z marynowanym kurczakiem 

w trawie cytrynowej 

Biszkopt z galaretkŃ z owocami 

Cream brulee 

 

Cena 60,00 PLN 

 
Cena 70,00 PLN 

 

 

 

 

Proponujemy karafkň wina czerwonego lub biağego w cenie 30zğ/0,75L 

 

 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

MENU OBIADOWE  SERWOWANE 
 

 

 

ZESTAW I  ZESTAW II  

 

Krem pomidorowy 

Rulon drobiowy ze szpinakiem w sosie z 

gorgonzolŃ 

Ziemniaki opiekane z majerankiem 

Mix warzyw  

Tarta z owocami 

 

 

Krem marchewkowy z groszkiem ptysiowym 

Rolada wieprzowa z suszonymi pomidorami 

Ziemniaki puree 

Mizeria 

 

Sernik z sosem malinowym 

 

Cena 40,00 PLN 

 
Cena 48,00 PLN 

 

ZESTAW III  ZESTAW IV  

 

Ros·ğ z lanymi kluseczkami 

Indyk na tafli z zielonego pieprzu 

Ziemniaki na maŜle 

Sur·wka  z marchewki z pomaraŒczŃ 

Lody z owocami 

 

 

 

 

Krem z selera z grzankami 

Polňdwiczki wieprzowe w sosie kurkowym z 

kluseczkami  

Kapusta czerwona z bakaliami 

Panna cotta polana czekoladŃ 
 

Cena 60,00 PLN 

 
Cena 65,00 PLN 

 

 

 

 

 

Proponujemy karafkň wina czerwonego lub biağego w cenie 30zğ/0,75L 

 

 
 
 
 
 

ZESTAW V  

 

Francuska zupa cebulowa 

ĞosoŜ grillowany z warzywami z wody 

Tort mascarpone OLIVIA  

 

Cena 70,00 PLN 



 

 
 
 
 
 

 

ZIMNY BUFET  

 

 

 
 

ZESTAW I  ZESTAW II  

 

Sağatka jarzynowa 

Deska ser·w  

Deska wňdlin  

Og·rki konserwowe 

Kruche ciasteczka 

Pieczywo 

 

 

 

 

Tymbaliki drobiowe 

Sağatka jarzynowa 

Jajka faszerowane 

Deska ser·w 

Deska wňdlin 

Og·rki, papryka konserwowa 

Kruche ciasteczka 

Pieczywo 

 

Cena 15,00 PLN/osoba 

 
Cena 25,00 PLN/osoba 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

ZESTAW III  

 

Sağatka jarzynowa 

śledŦ po japoŒsku 

Terina drobiowa 

Deska ser·w 

Deska wňdlin 

PieczeŒ rzymska z sosem tatarskim 

Og·rki, papryka, pieczarki konserwowe 

Kruche ciasteczka 

Pieczywo 

 

 
Cena 35,00 PLN/osoba 



 

 
 
 
 
 

 

 

OPEN BAR BEZALKOHOLO WY 

 

OPEN BAR SOFT 

Kawa Darboven 

Herbata Dilmah wyb·r smak·w 

Soki owocowe 100% 

Napoje gazowane (coca-cola, fanta, sprite, tonic) 

Woda mineralna 

Koszt open baru soft do 5 godzin imprezy: 25,00 PLN/osoba 

Koszt open baru soft do 8 godzin imprezy: 30,00 PLN/osoba 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

OPEN BAR ALKOHOLOWY  

�2�3�(�1���%�$�5���%�5���=�2�:�< OPEN BAR SREBRNY 

NAPOJE ALKOHOLOWE: 

W·dka wyborowa 

Piwo beczkowe ŧywiec 

Wino biağe i czerwone 

 

NAPOJE ALKOHOLOWE: 

Piwo beczkowe ŧywiec 

Wino biağe i czerwone 

W·dka Wyborowa 

 

Koszt open baru do 5 godzin imprezy:  

60,00 PLN /  osoba   

�.�D�*�G�D���Q�D�V�W�
�S�Q�D���J�R�G�]�L�Q�D���G�R�S�á�D�W�D: 

35,00 PLN / osoba 

Koszt open baru do 5 godzin imprezy:  

70,00 PLN /  osoba   

�.�D�*�G�D���Q�D�V�W�
�S�Q�D���J�R�G�]�L�Q�D���G�R�S�á�D�W�D: 

45,00 PLN / osoba  

�2�3�(�1���%�$�5���=�à�2�7�< OPEN BAR PLATYNOWY  

NAPOJE ALKOHOLOWE: 

Piwo beczkowe ŧywiec 

Wino biağe i czerwone 

Martini Bianco, Rosso, Extra Dry 

W·dka Wyborowa 

5 Drink·w do wyboru 

Soplica WiŜniowa 

Whisky Ballantines 

Gin Seagrams 

Tequila Sierra 

 

NAPOJE ALKOHOLOWE: 

Piwo beczkowe ŧywiec 

Wino biağe i czerwone 

W·dka Finlandia,  

Soplica WiŜniowa 

Whisky Ballantines 

Gin Seagrams 

Rum Bacardi 

Tequila Sierra 

Jack Daniels 

Soft Drink 

 

Koszt open baru do 5 godzin imprezy:  

130,00 PLN /  osoba   

�.�D�*�G�D���Q�D�V�W�
�S�Q�D���J�R�G�]�L�Q�D���G�R�S�á�D�W�D: 

60,00 PLN / osoba 

Koszt open baru do 5 godzin imprezy:  

200,00 PLN /  osoba   

�.�D�*�G�D���Q�D�V�W�
�S�Q�D���J�R�G�]�L�Q�D���G�R�S�á�D�W�D: 

95,00 PLN / osoba 

 
 


